
Chef de file depuis 1948

Mélangeur vertical 
stationnaire à une vis 

modéle 800

Voici pourquoi:
Conception robuste pour une performance fiable et sécuritaire!

Donne un mélange complet et consistent chaque fois!  

Permet d’utiliser une grande variété de fourrages!

Réduit la main-d’oeuvre et gagne du temps!

Améliore la santé du troupeau et augmente la production!

Demandez à votre
concessionnaire local Patz

comment ce mélangeur peut
améliorer vos résultats!

Garantie de 5 ans au prorata pour la boîte de vitesses à
transmission planétaire.
Système de balance électronique à 3 senseurs fiable et précis.
Choix d’indicateurs de balance Weigh-Tronix® ou Digi-Star®.
Soutien fiable assuré par votre concessionnaire local Patz.

www.patzcorp.com

Nourrir votre troupeau sans dévorer votre budget!

Des plans de
financement
flexibles sont

disponibles. 
Demandez les détails.

Modèle surbaissé 270 pi3 (7,6 m3) 350 pi3 (9,9 m3)



Une performance solide comme l’acier
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Mélangeur vertical stationnaire à une vis modéle 800

Spécifications
Les agriculteurs lui font confiance depuis 1948!

Sylvain Léger, agent
Tél.: 819-686-1175
Fax: 819-686-1388

patz-quebec@sympatico.ca
www.patzquebec.com

U/M 270 V350
surbaissé

CAPACITÉ
Capacité de mélange/en haut ft3 (m3) 270 (7,6) 350 (9,9)

UNITÉ
Poids vide lb (kg) 5,083 (2305) 5,355 (2429)
Charge max. lb (kg) 6,750 (3062) 8,750 (3969)
Charge max. brut lb (kg) 11,833 (5368) 14,105 (6398)
Nb. de vis 1 1
Longueur totale po (m) 135 (3,43) 142 (3,61)
Hauteur totale po (m) 84-5/8 (2,15) 90-5/8 (2,30)
Largeur totale po (m) 107 (2,72) 107 (2,72)
Épaisseur du filet po (mm) 1/2 (13) 1/2 (13)
Épaisseur du plancher po (mm) 1/2 (13) 1/2 (13)
Épaisseur murs de côté po (mm) 3/16 (5) 3/16 (5)
Exigences en horsepower 20 (2-10 HP, 1-Ph) 20 (2-10 HP, 1-Ph)

30, 40 or 50 HP, 3-Ph 30, 40 or 50 HP, 3-Ph

Système de pesée 3 point 3 point

OUVERTURE DE PORTE
Hauteur po (mm) 39 (991) 39 (991)
Largeur po (mm) 34 (864) 34 (864)
Déchargement Droite, gauche, les deux ou Droite, gauche, les deux ou

porte de commodité arrière porte de commodité arrière

OPTIONS
Porte à commande manuelle Opt. Opt.
Porte à commande hydraulique Opt. Opt.
Chute d’evacuation avec ou sans aimant Opt. Opt.
Nb. de couteaux
–carbide de tungstène ou durci Opt. Opt.
Plaque de renforcement pour couteaux Opt. Opt.
Grande sélection d’indicateurs Opt. Opt.
Comteur d’heures activé par vibration Opt. Opt.
Échelle Opt. Opt.

ATTENTION: N’utilisez
jamais un équipement Patz
sans avoir installé les
dispositifs de sécurité.
La sécurité, c’est un devoir.

Avant l’utilisation, assurez-vous d’avoir lu et
compris le manuel de fonctionnement.
Celui-ci devrait toujours se trouver à
proximité de l’équipement.
De plus, il faut vérifier que tous les
dispositifs de sécurité soient en bon état et
installés correctement.

Les spécifications et les prix peuvent être
modifiés sans préavis.

Ce mélangeur est conçu pour traiter une
variété d’aliments, en fonction d’un estimé de
25 lb/pi3. Ne dépassez pas la charge
maximum indiquée. Contactez Patz en ce qui
concerne l’utilisation de matières plus lourdes. 

Vis en acier à design original assure
un mélange rapide et complet ainsi
qu'un déchargement homogène de
la ration.

La vis en acier soudé comporte
des trous découpés par laser pour
accommoder les couteaux. Le
design comprend des
stabilisateurs d'évacuation doubles
ce qui accroît le débit, mélange de
façon efficace et améliore
l'écoulement de la ration.


